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VIER HET LEVEN & GENIET VAN KLEINE PROEVERIJTJES I g igen Gesten

Scan de QR-code:

EN LAAT JE DOOR ONS KEUKENTEAM VERRASSEN
4 gangen: 55,00 - 5 gangen: 59,95 - 6 gangen: 67,50

Ons verrassingsdiner is een avondvullend dinerarrangement dat afhankelijk van het aantal gangen
tot uiterlijk 19.30 uur besteld kan worden.

PLUK DE DAG & PROEF VAN EEN PASSEND WIJNARRANGEMENT per glas 6,25

wifi@welgelegen
STEAK TARTAAR OESTERS GEBAKKEN GAMBA'’S
kappertjes, zoetzure ui, zolang de dagverse voorraad strekt met chilisaus en knoflooksaus
mosterd, Worcestersaus, 4,95 per stuk 3,05 per stuk (minimaal 4 stuks)
gebakken kwarteleitje & brioche brood
18,95 SARDINES
Millésimé, in blikjes, geprint met kunst,
ZALM van “La Perle des Dieux”
huisgerookte zalm en zalm tartaar, Eenmaal geproefd hoefjg nooit meer
gepresenteerd met peterseliewortelpuree, anders, kies een van dejﬁargangen,
zoet zure koolrabi, red meat radijs en hoe ouder, hoe |angef de tijd gehad om
een yoghurt roomsaus met daslookolie n%;achter en verf]f(nder te smaken.
, ij halen Frankrijk naar Groenlo
met deze delicatesse en serveren KAVIAAR
er brood & roomboter bij met blini’s
Jaar 2022: 17,50 per blikje 19,95 per 10 gram
Jaar 2019: 19,50 per blikje
Jaar 2017: 21,50 per blikje FLAT BREAD & HUMMUS ¢
2 variaties hummus uit eigen keuken:
AVOCADO ¥ & & hummus, olijfolie & chimmichurry en
carpaccio van avocado, gebrand, hierbij y hummus, granaatappel, verse koriander,
tomatengel, macaron gevuld met geitenkaas S dadel, & rode ui
créeme, gepoftﬁlcherry tomgat, krokante uien 6,95 per portie (2 personen)
en bloemen uit de tuin
12,95 BROOD &DIPS + VAN DE SNIJTAFEL
knoflook, kruidenmayo, specerijen boter, IN ONS RESTAURANT
VARKEN ekonfijte knoflook olie, kleintje garlic vers gesneden ltaliaanse en Spaanse ham
rosé gebakken varkensfilet, gepofte sjalot bread en brood van onze bakker: en worst, daarbij bruchetta, olijven,
créme, oranje & gele peen, ingelegde radijs, Michel Nales olie, dip en tagenade
glace met ponzu & citroengras 9,95 per portie (2 personen) 26,95 per portie (2 personen)

en uien crumble

1

Ceviche bersiing met tigermek, HOOFDGERECHTEN

granaatappel, spinaziegel, waterkers en
kiemsalade passievrucht dressing

INDIASA CAULIFLOWER HOEN
! geroosterde bloemkool met kokos & met succotash, miso-bieslook kriel, mosterd
SPINAZIE GNOCCHI cashewnoot, baba ganoush, hierbij een créme en een tuille van mosterd & knoflook
lekker met een créme van linzen vlfriatkie en een galaﬁe van rode u(ij, 28,50
blauwschimmelkaas en mascarpone, salade | Mango, komkommer, soja, imoen en pinda
van waterkers, warme espuma vgn walnoten, 249 RIBROAST (2p)
emulsie van waterkers & een zachte (zolang de da%\:erse voorraad strekt)
blauwaderkaas: “Bleu d’Auvergne” TONIJN ervaar de malsheid en karakteristieke
,95 van de grill, vergezeld van een salsa van smaak van dit mooie stuk rundvlees bij
mango, tomaat, peper & lente ui, Welgelegen! wij serveren dit stoere vlees
hierbij een mung bean salade, ponzu gel, met heerlijke jus, grove seizoensgroente,
kokos, limoen, little gem, bataat aardappel aardappelen en smaakvolle boter
en gember, limoen glace 45,00 p.p.(2 personen 900 gram)
38,95
SOEPEN TOURNEDOS (200 GRAM) HEEKFILET (4p)
hasselback roseval aardappel met (zolang de dagverse voorraad strekt)
% Parmezaan, romanesco, pancetta, chioggia | pure passie uit \g\gencia, zo in Groenlo op
KRUIDIGE WORTEL SOEP < biet en een truffeljus jouw bord. heekfilet om samen te delen, in
ras el tar?o“:j' kué'(kema en ggrn'tml" 38,95 haar geheel gepresenteerd, volledig voor
van koriander & zoete aardappe jou schon emaakt en zacht gegaard met
' knoflooi, citroen, tijm en olijfolie.
STRANDKRABBEN BISQUE gepresenteerd met seizoen groente en dat
garnituur van rode peper olie & mascarpone vakantieievoel is verzekerd!
) 35,00 p.p. (4 personen 1500 gram)

Daar wij met dagverse producten werken en alles met veel zorg op het moment zelf bereiden, vragen wij beleefd om de bestelling te beperken tot max. 4 diverse voor- en hoofdgerechten

Onze keuken is voor diner geopend op di, woe, do en zondag 17.00 = 20.30 uur en op vrijdag en zaterdag van 17.00 - 21.00 uur  Alle gerechten bevatten allergenen, vraag ons gerust naar meer informatie




